DEIN DINNER - 3 GANGE

GETRANKE

Weillwein:

2022 - WeiBburgunder "vom Kalk", Gunderloch
Rheinhessen, Deutschland

Rotwein:

2021 - Chianti Rufina DOCG, Renzo Masi
Toskana, [talien

Wasser: Vaslauer still, prickelnd

Bier, Softdrinks, Kaffee, Tee

Getrankepauschale fiir 3 Stunden: 50€ p.P.
danach 15€ p.P., Stunde oder nach Verbrauch

Speisepauschale 78¢ p.P.

VORSPEISEN

Eskarol Vecan
Marone, Granatapfel, Pekannuss

Burrata VecerariscH
Wirsing, Gochujang, Birne

Bachsaibling Fiscu
Ingwer, Rote Zwiebel, Koriander
Aquakultur [ Elsass, Frankreich

Tatar vom Rinderfilet FLerscH
Petersilie, Creme Fraiche, Eigelb
Freilandhaltung / Bayern, Deutschland

HAUPTGERICHTE

Kraut Gyoza Vecan
Paprika, Kimmel, Gew(rzsud

Heilbutt Frscx
Wurzelgemise, Olivendl, Zitronenthymian
Wildfang / Nordsee

Entrecote FLersch
Gemise, Jus
Freilandhaltung / Bayern, Deutschland

BEILAGEN

Saisonales Gem{se VeceTariscr
Kartoffelpliree Vecerariscy
CRACKERS French Fries Vecan

DESSERTS

Sorbet Vecan

Orange Vecan
Mandarine, Australisches Zitronenblatt

DEIN DINNER - 4 GANGE

GETRANKE

Schaumwein als Aperitif:

2021 - (rémant de Loire, Rosé, Brut, Bouvet Ladubay
Loire, Frankreich

Weillwein:

2022 - Sancerre ,(aillottes”, Vignoble Dauny
Loire, Frankreich

Rotwein:

2020 - Chateau le Loup, Grand Cru, Saint-Emilion
Bordeaux, Frankreich

Wasser: Véslauer still, prickelnd

Bier, Softdrinks, Kaffee, Tee

Getrankepauschale fir 3 Stunden: 704 p.P.
danach 20€ p.P., Stunde oder nach Verbrauch

Speisepauschale gg€ p.P.

VORSPEISEN

Eskarol Vecan
Marone, Granatapfel, PeRannuss

Burrata VecerariscH
Wirsing, Gochujang, Birne

Bachsaibling Frscu
Ingwer, Rote Zwiebel, Koriander
Aquakultur [ Elsass, Frankreich

Tatar vom Rinderfilet FLerscH
Petersilie, Creme Fraiche, Eigelb
Freilandhaltung [ Bayern, Deutschland

SUPPE

Rote Bete Suppe Vecan
Rostschalotte, Kerbel, Dill

HAUPTGERICHTE

Kraut Gyoza Vecan
Paprika, Kimmel, Gewlrzsud

Heilbutt Fiscx
Wurzelgemise, Olivendl, Zitronenthymian
Wildfang [ Nordsee

Rinderfilet 180g FLerscu
GemUse, Cognac Jus
Freilandhaltung / Bayern, Deutschland

BEILAGEN

Saisonales Gem{se VecrrariscH

Getriffeltes Kartoffelplree Vecerariscy

CRACKERS French Fries Vecan

DESSERTS

Sorbet Vecan
CRACKERS Cheesecake Vecerariscr

0.G. Beans Kakaonips, Kirschen aus dem Sommer

UND SO FUNKTIONIERTS

1. Wahle zwischen dem 3- oder 4-Gange-Menu aus.

1. Pro Gast aus jeder Kategorie ein Gericht zur Wahl

1. Saisonbedingte Anderungen sind méglich (bezieht

sich auf das komplette Meni)

1. Fir unser Service- und Kiichenpersonal empfehlen

wir 8% Trinkgeld.

1. Aperitif, Digestif, Sekt, Champagner, Longdrinks
und Cocktails nach Verbrauch.



YOUR DINNER - 3 COURSES

BEVERAGES

White wine:

2022 - WeiBburgunder "vom Kalk", Gunderloch
Rheinhessen, Germany

Red wine:

2021 - Chianti Rufina DOCG, Renzo Masi
Tuscany, Italy

Water: Voslauer still, sparkling
Beer, Softdrinks, Coffee, Tea

Fixed rate for drinks for 3 hours: 50€ p.p. afterwards
15€ p.p., per hour or 3s required

Fixed rate for dining 78€ p.p.

STARTERS

Escarole Vecan
chestnut, pomegranate, pecan

Burrata Vecerarian
savoy cabbage, gochujang, pear

Brook trout Fisw
ginger, red onion, coriander
aquaculture [ Alsace, France

Tatar of Beef Filet Meat
parsley, creme fraiche, egg yolk
free-range [Bavaria, Germany

MAINS

(abbage Gyoza Vecan
bell pepper, caraway seeds, spiced stock

Halibut Fisw
root vegetables, olive oil, lemon thyme
wild-caught / North Sea

Entrecote Meat
vegetables, jus
free-range / Bavaria, Germany

SIDES

Seasonal vegetables Vecerarian
Potato purée Vecerarinn
CRACKERS French fries Vecan

DESSERTS

Sorbet Vecan

Orange Vecan
tangerine, Australian lemon leaf

YOUR DINNER - 4 COURSES

BEVERAGES
Sparkling wine as aperitif:
2021 - (rémant de Loire, Rosé, Brut, Bouvet Ladubay

White wine:

2022 - Sancerre ,(aillottes”, Vignoble Dauny
Loire, France

Red wine:

2020 - Chateau le Loup, Grand Cru, Saint-Emilion
Bordeaux, France

Water: Voslauer still, sparkling
Beer, Softdrinks, Coffee, Tea

Fixed rate for drinks for 3 hours: 70€ p.p. afterwards
20€ p.p., per hour or as required

Fixed rate for dining 99€ p.p.

STARTERS

Escarole Vecan
chestnut, pomegranate, pecan

Burrata Vecerarian
savoy cabbage, gochujang, pear

Brook trout fisH
ginger, red onion, coriander
aquaculture [ Alsace, France

Tatar of Beef Filet Meat
parsley, créme fraiche, egg yolk
free-range [ Bavaria, Germany

SOupP

Chestnut soup Veaan
hazelnut, port wine, pearl onion

MAINS

(abbage Gyoza Vecan
bell pepper, caraway seeds, spiced stock

Halibut FrsH
root vegetables, olive oil, lemon thyme
wild-caught / North Sea

Filet of Beef 180g Meat
vegetables, cognac jus
free-range [ Bavaria, Germany

SIDES

Seasonal vegetables Vecerarian
Truffled Potato purée Vecerarian
CRACKERS French fries Vecan

DESSERTS

Sorbet Vecan
CRACKERS Cheesecake Vecerarian

0.G. Beans cacoa nibs, cherries from summer

AND THIS IS HOW IT WORKS

1. (hoose between the 3- or 4-course menu.

1. Every guest can choose one dish out of each
category

1. Seasonal changes are possible (regarding
everything on this menu)

1. For our service and kitchen staff we suggest
8% tip.

1. Aperitif, digestif, sparkling wine, champagne,
longdrinks, cocktails as required



