WEIHNACHTSGRUPPEN MEN( - 3 GANGE

GETRANKE

WeiRwein:

2022 - Grauburgunder Kalkstein, Seckinger
Pfalz, Deutschland

Rotwein:

2021 - Chianti Rufina DOCG, Renzo Masi
Toskana, Italien

Wasser: Voslauer still, prickelnd
Bier, Softdrinks, Kaffee, Tee

Getrankepauschale fir 3 Stunden: 50€ p.P.
danach 15€ p.P., Stunde oder nach Verbrauch

Speisepauschale 89« p.P.

VORSPEISEN

Pilzsuppe Vecan
Steinpilz, Buchenpilz, Créme Fraiche

Burrata VecerariscH
Rauke, Feige, Kapern

Gerducherter Schwarzer Heilbutt Fiscu
Apfel, Meerrettich, Pastinake
Wildfang / Nordsee

Ganse Rillette FLerscH
Rotkohl, Orange, Briochel
Freilandhaltung / Frankreich

HAUPTGANG

Wirsing Vecan
Walnuss, Champignon, Gem(ise Jus

Kabeljau FiscH
Rote Bete, StiRkartoffel, Smetana
Wildfang / Nordsee, Danemark

Prignitzer Maishanchen rLerscw
Kartoffel, Sellerie, Cranberrie
Freilandhaltung / Deutschland

Ochsenbacke rLersch
Griinkohl, Speck, Petersilienwurzel
Freilandhaltung / Bayern, Deutschland

DESSERTS

Rumtopf Vecan
Tonkabohne, Friichte aus dem Sommer

CRACKERS Cheesecake VeceTarian

Zitrone, Baiser

CHRISTMAS GROUPMENU - 3 COURSES

BEVERAGES

White wine:

2022 - Grauburgunder Kalkstein, Seckinger
Pfalz, Deutschland

Red wine:

2021 - Chianti Rufina DOCG, Renzo Masi
Tuscany, Italy

Water: Vaslauer still, sparkling
Beer, Softdrinks, (offee, Tea

Fixed rate for drinks for 3 hours: 50€ p.p. afterwards
15€ p.p., per hour or 3s required

Fixed rate for dining 89€ p.p.

STARTERS

Mushroom soup Vecan
porcini mushroom, beech mushroom, créme fraiche

Burrata Vecerarian
rocket, fig, capers

Smoked black halibut Fisu
apple, horseradish, parsnip
wild catch / North Sea

Goose Rillette Meat
red cabbage, orange, brioche
free-range [ France

MAINS

Savoy cabbage Vecan
walnut, chamignon, vegetables jus

Cod FisH
beetroot, sweet potato, Smetana
wild-caught / North Sea, Danemark

Prignitz corn chicken Meat
potato, celery, cranberry
free-range  Germany

Ox cheek Meat
kale, bacon, parsley root
free-range / Bavaia, Germany

DESSERTS

Rum pot Vecan
tonka bean, fruits from summer

CRACKERS Cheesecahe VeceTarian

lemon, baiser

UND SO FUNKTIONIERTS

Wahle zwischen dem 3- Gang, 4-Gange-Men(i oder

dem Weihnachtsmen( eines aus.

Pro Gast aus jeder Kategorie ein Gericht zur Wahl

Saisonbedingte Anderungen sind méglich (bezieht

sich auf das komplette Men(i)

Fir unser Service- und Kiichenpersonal empfehlen

wir 8% Trinkgeld.

Aperitif, Digestif, Sekt, Champagner, Longdrinks

und Cocktails nach Verbrauch.

AND THIS IS HOW IT WORKS

Choose between the 3- course, 4-course or Christ-

mas menu.

Every guest can choose one dish out of each

category

Seasonal changes are possible (regarding everyt-

hing on this menu)

For our service and kitchen staff we suggest

8% tip.

Aperitif, digestif, sparkling wine, champagne,

longdrinks, cocktails as required



DEIN DINNER - 3 GANGE
GETRANKE

WeiRwein:

2022 - Grauburgunder Kalkstein, Seckinger
Pfalz, Deutschland

Rotwein:

2021 - Chianti Rufina DOCG, Renzo Masi
Toskana, Italien

Wasser: Voslauer still, prickelnd
Bier, Softdrinks, Kaffee, Tee

Getrankepauschale fir 3 Stunden: 50€ p.P.
danach 15€ p.P., Stunde oder nach Verbrauch

Speisepauschale 78¢ p.P.

VORSPEISEN

Bauer Peter Salat Vecan
Estragon, Gurke, Schalotte

Burrata VecerariscH
Rauke, Feige, Kapern

Gerducherter Schwarzer Heilbutt Fiscu
Apfel, Meerrettich, Pastinake
Wildfang / Nordsee

Tatar vom Rinderfilet FLerscH
Kapern, Schmand, Sauerteigbrot
Freilandhaltung / Bayern, Deutschland

HAUPTGERICHTE

Tempura Blumenkohl Vecan
Rote Zwiebel, Koriander, Zitronengras

Kabeljau FiscH
Rote Bete, StiRkartoffel, Smetana
Wildfang / Nordsee, Danemark

Rinderlende FLetsch
Sellerie, Schalotte, Liebstdckel
Freilandhaltung / Irland

DESSERTS

Sorbet Vecan

Kirbiskuchen Vecan
Earl Grey, Walnuss, Apfel

DEIN DINNER - 4 GANGE

UND SO FUNKTIONIERTS

Wahle zwischen dem 3- oder 4-Gange-Men( aus.

1. Pro Gast aus jeder Kategorie ein Gericht zur Wahl

GETRANKE VORSPEISEN HAUPTGERICHTE DESSERTS

Saisonbedingte Anderungen sind méglich

Schaumwein als Aperitif:

2021 - (rémant de Loire, Rosé, Brut, Bouvet Ladubay
Loire, Frankreich

WeiRwein:

2022 - Sancerre ,(aillottes”, Vignoble Dauny
Loire, Frankreich

Rotwein:

2019 - (hateau Haut Madrac, (abernet Franc, Malbec, Merlot
Bordeaux, Frankreich

Wasser: Voslauer still, prickelnd
Bier, Softdrinks, Kaffee, Tee

Getrankepauschale fiir 3 Stunden: 70 p.P.
danach 20¢ p.P., Stunde oder nach Verbrauch

Speisepauschale 99€ p.P.

Bauer Peter Salat Vecan
Estragon, Gurke, Schalotte

Burrata VecerariscH
Rauke, Feige, Kapern

Gerducherter Schwarzer Heilbutt FrscH
Apfel, Meerrettich, Pastinake
Wildfang [ Nordsee

Tatar vom Rinderfilet Frerscw
Kapern, Schmand, Sauerteigbrot
Freilandhaltung / Bayern, Deutschland

ZWISCHENGANG

Pilzsuppe Vecan
Steinpilz, Buchenpilz, Créme Fraiche

Tempura Blumenkohl Vecan
Rote Zwiebel, Koriander, Zitronengras

Kabeljau Fiscw
Rote Bete, StiRRkartoffel, Smetana
Wildfang  Nordsee, Danemark

Rinderfilet 180g FLerscH
GemUse, Portwein Jus
Freilandhaltung / Bayern, Deutschland

Sorbet Vecan

CRACKERS Cheesecahe Vecerarisch

Zitrone, Limette, Meringiue
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(bezieht sich auf das komplette Men()

Fir unser Service- und Kiichenpersonal
empfehlen wir 8% Trinkgeld.

Aperitif, Digestif, Sekt, Champagner, Longdrinks

und Cocktails nach Verbrauch.



YOUR DINNER - 3 COURSES
BEVERAGES

White wine;

2022 - Grauburgunder Kalkstein, Seckinger
Pfalz, Deutschland

Red wine:

2021 - Chianti Rufina DOCG, Renzo Masi
Tuscany, Italy

Water: Voslauer still, sparkling
Beer, Softdrinks, Coffee, Tea

Fixed rate for drinks for 3 hours: 50€ p.p. afterwards
15€ p.p., per hour or as required

Fixed rate for dining 78€ p.p.

STARTERS

Farmer Peter”s Salad Vecan
tarragon, cucumber, shallot

Burrata Vecerarian
rocket, fig, capers

Smoked black halibut Fisk
apple, horseradish, parsnip
wild catch / North Sea

Tatar of Beef Filet Meat
caper, sour cream, sourdough bread
free-range /Bavaria, Germany

MAINS

Tempura cauliflower Vecan
red onion, coriander, lemongrass

Cod FisH
beetroot, sweet potato, smetana
wild-caught / North Sea, Danemark

Striploin Meat
celery, shallot, lovage
free-range [ Ireland

DESSERTS

Sorbet Vecan

Pumpkin cake Vecan
Earl Grey, walnut, apple

YOUR DINNER - 4 COURSES

BEVERAGES

Sparkling wine as aperitif:
2021 - (rémant de Loire, Rosé, Brut, Bouvet Ladubay
Loire, France

White wine:

2022 - Sancerre ,(aillottes”, Vignoble Dauny
Loire, France

Red wine:

2019 - (hateau Haut Madrac, (abernet Franc, Malbec, Merlot
Bordeaux, France

Water: Vaslauer still, sparkling
Beer, Softdrinks, (offee, Tea

Fixed rate for drinks for 3 hours: 70€ p.p. afterwards
20€ p.p., per hour or as required

Fixed rate for dining 99€ p.p.

STARTERS

Farmer Peter”s Salad Vecan
tarragon, cucumber, shallot

Burrata Vecerarian
rocket, fig, capers

Smoked black halibut Fisu

apple, horseradish, parsnip
wild catch / North Sea

Tatar of Beef Filet Meat
caper, sour cream, sourdough bread
free-range [Bavaria, Germany

INTERMEDIATE COURSE

Mushroom soup Vecan

porcini mushroom, beech mushroom, créme fraiche

MAINS

Tempura cauliflower Vecan
red onion, coriander, lemongrass

Cod Frsu
beetroot, sweet potato, smetana
wild-caught / North Sea, Danemark

Filet of Beef 180g Meat
vegetables, port wine jus
free-range [ Bavaria, Germany

DESSERTS

Sorbet Vecan

CRACKERS Cheesecahe VeceTarian

lemon, lime, meringue

AND THIS IS HOW IT WORKS

1. (hoose between the 3- or 4-course menu.

1. Every guest can choose one dish out of each
category

1. Seasonal changes are possible (regarding
everything on this menu)

1. For our service and kitchen staff we suggest
8% tip.

1. Aperitif, digestif, sparkling wine, champagne,
longdrinks, cocktails as required



