DEIN DINNER - 3 GANGE

GETRANKE

Weildwein:

2025 - Kalkstein, Seckinger
Grauburgunder | Pfalz, Deutschland

Rotwein:
2022 - Rosso di Montalcino “La Caduta” - DOC -

(aparzo
Sangiovese | Toscana, Italien

Wasser: Voslauer still, prickelnd
Bier, Softdrinks, Kaffee, Tee

Getrankepauschale fiir 3 Stunden: 50€ p.P.
danach 15€ p.P., Stunde oder nach Verbrauch

Speisepauschale 78¢ p.P.

VORSPEISEN

Bauer Peters Salat Vecan
Krauter, Creme Fraiche, eingelegtes Gemiise

Burrata VecerariscH
Bauer Peter Tomaten?, Sternanis, Knoblauch

Makrele F1sc
Meerrettich, Pumpernickel, Bete
Wildfang | Nordsee

Tatar vom Rinderfilet FLerscH
Kapern, Schmand, Sauerteigbrot
Freilandhaltung [ Bayern, Deutschland

HAUPTGERICHTE

Spitzkohl Vecan
Staudensellerie, Miso, Beba Baxter Cheese

Kohler Fiscu
Knollensellerie, Lauch, Johannisbeere
Wildfang [ Norwegen

Prignitzer Maishahnchen FLerscu
Mangold, Mais, Mojo Verde
Freilandhaltung / Deutschland

DESSERTS

Sorbet Vecan

Schokolade Vecerarisch
Cookie, Dulce de Leche, Erdnuss

UND SO FUNKTIONIERTS

1. Wahle zwischen dem 3- oder 4-Gange-Men( aus.

DEIN DINNER - 4 GANGE

2. Pro Gast aus jeder Kategorie ein Gericht zur Wahl

GETRANKE VORSPEISEN HAUPTGERICHTE DESSERTS

3. Saisonbedingte Anderungen sind méglich

Schaumwein als Aperitif:

2021 - (rémant de Loire, Rosé, Brut, Bouvet Ladubay
Loire, Frankreich

WeiRwein:

2024 - Sancerre, Domaine de [a Jolive
Sauvignon Blanc | Loire, Frankreich

Bauer Peters Salat Vecan
Krauter, Creme Fraiche, eingelegtes Gemiise

Burrata VecerariscH
Bauer Peter Tomaten?, Sternanis, Knoblauch

Makrele FrscH
Meerrettich, Pumpernickel, Bete
Wildfang / Nordsee

Rotwein: Tatar vom Rinderfilet FLerscH
2022 - Rosso di Montalcino “La Caduta” - DOC - Kapern, Schmand, Sauerteigbrot
(aparzo Freilandhaltung / Bayern, Deutschland

Sangiovese | Toscana, Italien

Wasser: Voslauer still, prickelnd
Bier, Softdrinks, Kaffee, Tee

Getrankepauschale fiir 3 Stunden: 70 p.P.
danach 20¢ p.P., Stunde oder nach Verbrauch

Speisepauschale 99€ p.P.

ZWISCHENGANG

Geeiste Gurke Vecan
Walnuss, Sellerie, Yuzu

Spitzkohl Vecan
Staudensellerie, Miso, Beba Baxter Cheese

Kéhler Frscu
Knollensellerie, Lauch, Johannisbeere
Wildfang [ Norwegen

Rinderfilet 180g FLerscH
GemUse, Portwein Jus
Freilandhaltung / Bayern, Deutschland

Sorbet Vecan

CRACKERS Cheesecake Vecerariscr
Mandel, Erdbeere, Mohn

(bezieht sich auf das komplette Menu)

FUr unser Service- und Kiichenpersonal
empfehlen wir 8% Trinkgeld.

Aperitif, Digestif, Sekt, Champagner, Longdrinks

und Cocktails nach Verbrauch.



YOUR DINNER - 3 COURSES

BEVERAGES

White wine;

2025 - Kalkstein, Seckinger
Grauburgunder | Pfalz, Germany

Red wine:
2022 - Rosso di Montalcino “La Caduta” - DOC -

(aparzo
Sangiovese | Toscana, Italy

Water: Voslauer still, sparkling
Beer, Softdrinks, Coffee, Tea

Fixed rate for drinks for 3 hours: 50€ p.p. afterwards
15€ p.p., per hour or as required

Fixed rate for dining 78€ p.p.

STARTERS

Farmer Peter's salad Vecan
herbs, creme fraiche, pickled vegetables

Burrata Vecerarian
Farmer Peter’s tomatoes?, star anise, garlic

Mackerel Fisu
horseradish, pumpernickel, beetroot
wild-caught / North Sea

Tatar of beef filet Meat
caper, sour cream, sourdough bread
free-range [Bavaria, Germany

MAINS

Pointed cabbage Vecan
celery, miso, Beba Baxter Cheese

Kohler Fisk
celeriac, leek, currant
wild-caught / Norway

Prignitzer corn chicken Meat
swiss chard, corn, Mojo Verde
free-range [ Germany

DESSERTS

Sorbet Vecan

Chocolate Vecerarian
cooRie, Dulce de Leche, peanut

YOUR DINNER - 4 COURSES

BEVERAGES

Sparkling wine as aperitif:
2021 - (rémant de Loire, Rosé, Brut, Bouvet Ladubay
Loire, France

White wine:

2024 - Sancerre, Domaine de [a Jolive
Sauvignon Blanc | Loire, France

Red wine:
2022 - Rosso di Montalcino “La Caduta” - DOC -

(aparzo
Sangiovese | Toscana, Italy

Water: Vaslauer still, sparkling
Beer, Softdrinks, (offee, Tea

Fixed rate for drinks for 3 hours: 70€ p.p. afterwards
204 p.p., per hour or as required

Fixed rate for dining 99 p.p.

STARTERS

Farmer Peter's salad Vecan
herbs, créme fraiche, pickled vegetables

Burrata Vecerarian
Farmer Peter's tomatoes?, star anise, garlic

Matjes FisH
whey, apple, shallot
wild-caught / North Sea

Tatar of beef filet Meat
caper, sour cream, sourdough bread
free-range [ Bavaria, Germany

INTERMEDIATE COURSE

Iced cucumber Vecan
walnut, celery, yuzu

MAINS

Pointed cabbage Vecan
celery, miso, Beba Baxter Cheese

Kohler Frsk
celeriac, leek, currant
wild-caught / Norway

Filet of beef 180g Mear
vegetables, port wine jus
free-range [ Bavaria, Germany

DESSERTS

Sorbet Vecan

CRACKERS cheesecahe Vecetarian

almond, strawberry, poppy seed

AND THIS IS HOW IT WORKS

1. (hoose between the 3- or 4-course menu.

2. Every guest can choose one dish out of each
category

3. Seasonal changes are possible (regarding
everything on this menu)

4. Forour service and kitchen staff we suggest
8% tip.

5. Aperitif, digestif, sparkling wine, champagne,
longdrinks, cocktails as required



